Frankiske peberngdder
Frankische Pfeffernusse

1. Rgres sammen:
e 250 g smar
e 250 g sukker
e 6eaeg
e 1 tsk vaniljesukker eller korn af ’2 vaniljestang
e 1 tsk groft salt
Smagr og sukker rgres sammen farst og aeggene rores i derefter, et ad
gangen.

2. Rares i bagefter:
e saft + revet skal af % citron
2 spsk kakao
1 tsk stadt kardemomme
1 tsk stadt nellike
1 tsk revet muskat
1 tsk friskkveernet sort peber
1 tsk stadt tgrret ingefeer
1 tsk stadt allehande
500 g perlesukker
850 g mel
10 g hjortetaksalt

Dejen seettes pa bagepapir med teskeer.

Bages ved 180 grader i 10-15 minutter afhaengigt af stgrrelse og ovn.



