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Siden sidste nyhedsbrev er der gaet en
vinter og en Corona og en sommer og s
nu lige lidt mere Coronal

Coronarestriktioner betod, at vi ikke
som vanligt kom til Franken i fordref,
sa hylderne var noget tomme op til
sommerferien.

Vi tog revanche i juli, hvor vi havde
aftaler med alle producenter og
smagte vin og fik kebt ind til at smage
hjemme inden endelig bestilling.

Og det var som sedvanligt sveert!
Se filmen med alle vinene.

Men nu kan der igen kabes nye vine i
Vinkeelderen.

Hjemmesiden er opdateret med de nye
vine - www.vinfruen.dk

Der er gamle kendinge i nye drgange. Og nye vine i gamle drgange :0)
Da vinene er fra sma producenter, smager vinene ikke ens fra ar til dr.

Som eksempel pd det er den nye Miiller Thurgau fra Franziskas Schémig fra 2018 og
ikke 2019.

Da jeg smagte dem ved siden af hinanden, var der meget stor forskel og 2018 var lige
en vin efter min smag.

I 2018 var sommeren meget varm og lang. Druerne havde derfor ved hgsten et meget
hgjt sukkerindhold, det beted meget fyldige vine. Nogle havde faktisk sveert ved at
lave de meget tarre vine pga. det hgje sukkerindhold.

NATURVIN
Vinfruen har gkologiske vine og en enkelt naturvin:

Hvad kendetegner Naturvin :
- @kologisk eller biodynamisk dyrkede druer.


https://photos.app.goo.gl/s3EcmvEtcwpF4icE9
http://www.vinfruen.dk/

- Ingen tilseetningsstoffer, hverken kunstige eller naturlige, sa ingen sukker, ingen
svovl, ingen vand osv.

- en minimal meengde svovl ved
tapning, da det er sveert at
undveere.

- Druerne er hdandplukkede.

Naturvin giver en meget
anderledes smagsoplevelse, som
overrasker. Nogle gange ogsa
negativt.

Schomigs naturvin er dog et
positivt bekendtskab, den minder
mere om cider blot uden bobler.

Det blev en af Fridas favoritvine.

Sa har du mod pd at preve noget
nyt og anderledes sa vil jeg
anbefale Schomigs Herbstblut til .
kr. 145 -

SPONTANGAERET VIN
De andre lidt scerlige vine i Vinkaelderen er de “Spontangceerede”

Geer er en hel historie for sig. Kulturgeer kan designe smagene i vinen.

Spontangeeret betyder, vinen ikke er tilsat kulturgeer, men har startet geering med
den naturlige geer, der er pd druerne i vinmarken, i vinhuset og vinkeelderen og har
fulgt den naturlige geeringsproces.

Spontangeering er en stil at producere vin pa og appellerer specielt til de unge
producenter, som synes det bliver den bedste vin pa den made. Vinen far en egen
karakter.

Processen med naturgeer er svaerere at styre, hvis man ikke kender de geertyper der
er pd ens marker.

I Vinkeelderen findes flere spontangaerede vine, som kan afpreves
Alle Franziska Schémigs vine er spontangeerede og der er en riesling og en scheurebe

fra Weingut Bunzelt og endelig en Sauvignon Blanc fra 3Zeilen, den har ydermere
ligget pd fad et ar.






